
VALORES RODÍZIOS

RODÍZIO EXECUTIVO ALMOÇO ....................R$ 87,90
Segunda à sexta, das 11h às 17h (exceto feriados). 

RODÍZIO ESPECIAL ........................................R$ 119,90
Almoço / Jantar / Finais de Semana / Feriados.

RODÍZIO INFANTIL (6 A 8 ANOS) .................R$ 55,90
Obrigatório documento com foto.

RODÍZIO VEGETARIANO ...............................R$ 105,90
Almoço / Jantar / Finais de Semana / Feriados.

PROMOÇÃO CASAL

RODÍZIO EXECUTIVO ALMOÇO ....................R$ 165,90
Segunda à sexta, das 11h às 17h (exceto feriados). 

RODÍZIO ESPECIAL ........................................R$ 219,90
Almoço / Jantar / Finais de Semana / Feriados.

SOBREMESAS DO RODÍZIO
Incluso em todos os rodízios / 1 unidade por pessoa.

Preço individual

Não é permitido levar sobras do rodízio ou tirar  
somente os peixes dos sushis. 

Será cobrado R$ 2,00 para cada sushi que sobrar, 
evitando assim desperdicio. 

A cada ítem adicional, favor consultar o Garçom.
Agradecemos a compreensão.

NORMAS

NÃO TRABALHAMOS COM TEMAKIS SEM ARROZ.

O rodízio é individual,
NÃO PODENDO ser compartilhado.

Os pedidos do rodízio NÃO PODERÃO
ser levados para viagem. 

Os pratos pedidos e não consumidos 
SERÃO COBRADOS à La Carte.

Criança de até 5 anos não pagam. 
Crianças entre 6 e 8 anos pagam rodízio infantil.
Crianças a partir de 9 anos pagam valor integral. 

(OBRIGATÓRIO DOCUMENTO COM FOTO)

NÃO SERÃO ACEITAS DEVOLUÇÕES
Caso tenha dúvida no tipo de prato a ser pedido, 

consulte um garçom antes de efetuá-lo.

Se por acaso pedir prato à La Carte e quiser mudar 
para Rodízio, será cobrado o prato a La Carte 

mais o valor do Rodízio.



SOBREMESAS

*Os grelhados podem conter espinha.

ROLINHO C/ DOCE DE LEITE
GUIOZA DE NUTELLA C/ MORANGO
TAÇA DE SORVETE DE CREME
Delicioso sorvete de creme tradicional.

SOBREMESAS

BATATA FRITAS
Deliciosas batatas fritas crocantes.
FRANGO EMPANADO
Filé de frango empanado em uma massa crocante.
GOHAN
Arroz japonês simples.
GRELHADO DO DIA (TEPPAN)*
Suculento grelhado.
GUIOZA
Deliciosos bolinhos orientais fritos recheados com 
carne bovina.
IKA NO FURAI
Suculentos anéis de lula empanadas.
MISSOSHIRO
Sopa de soja com pedaços de tofu e cebolinha.
NACHOS E CREPES
Massa fina e crocante com salmão grelhado cream 
cheese e molho tarê por cima.
PEIXE EMPANADO*
Tilápia empanada em uma massa crocante.
ROLINHO DE QUEIJO
Delicioso rolinho oriental, recheado de queijo 
mozarela e orégano.
ROLINHO PRIMAVERA
Delicioso rolinho oriental, recheado de legumes e 
carne.
SHIMEJI
Cogumelos orientais fritos na manteiga.
TEMPURÁ DE LEGUMES
Legumes empanados fritos.
YAKISOBA
Macarrão oriental com molho especial, legumes, 
carne e frango.

BATERA
Cubo de arroz oriental com um suculento salmão.
HOSSOMAKI
Arroz e recheios diversos envoltos em alga marinha.
JOU MAÇARICADO
Enrolado de salmão com recheio de arroz oriental e 
salmão maçaricado.
JOU MORANGO
Enrolado de salmão com recheio de arroz oriental, 
salmão e morango.
NIGUIRI SUSHI VARIADOS
Bolinho de arroz coberto por uma fatia de peixe. 
URAMAKIS
Enrolado de arroz oriental com gergelim, recheados 
com um delicioso salmão ou atum califórnia.
SASHIMI VARIADOS
Tradicionais cortes de peixes.

ENTRADAS COMBINADOS

HOT COUVE
Enrolado de salmão tradicional frito com couve.
HOT C/ CREAM CHEESE
Enrolado de salmão tradicional frito com cream 
cheese.
HOT CRISPY DE BATATA DOCE
Enrolado de salmão tradicional frito com cream 
cheese e crispy de batata doce.
HOT DOG DE SALMÃO
C/ recheio de salmão em cubos. cream cheese, 
cebolinha e molho tarê.
HOT DOG DE SALMÃO GRELHADO
C/ recheio de salmão grelhado, cream cheese, 
cebolinha e molho tarê..
HOT DOG DE SHIMEJI
C/ recheio de shimeji, cream cheese, cebolinha 
e molho tarê.

HOT ROLLS

TAÇA DE SORVETE DE CHOCOLATE
Delicioso sorvete de chocolate tradicional.
HOT ROLL 
Chocolate com avelã e mousse de maracujá. 
Acompanha 1 bola de sorvete.



CAMARÃO
Perfeitos camarões cozidos com pepinos em tiras.
CAMARÃO TAI
Picante com pimenta especial e pepino.
EBITEM
Saborosos camarões empanados, fritos, ao molho 
de maionese e ovas de arenque.
EBITEM SPICY
Saborosos camarões empanados, fritos, ao molho 
picante e ovas de arenque.
OVAS DE ARENQUE
Saborosas ovas de arenque diretamente do mar 
Báltico.
POLVO
Saborosas fatias de polvo.
SALMÃO C/ CAMARÃO EMPANADO
Cubos de salmão com saborosos camarões 
empanados fritos.
SICILIANO
Tilápia , azeite trufado  e raspas de limão siciliano.
TEMAKI DO CHEF
Salmão, skin, cream cheese, ovas de arenque e 
crispy.
TEMAKI HOT ROLL
Salmão grelhado, cream cheese e todo empanado.
TSUNAMI
Corte especial de salmão empanado com camarão, 
cream cheese e molho tarê.

TEMAKIS ESPECIAIS

BOLINHO DE CAMARÃO
Deliciosos bolinhos fritos recheados de camarão.
CAMARÃO EMPANADO NO COCO
Camarão empanado no coco.
CEVICHE
Cortes especiais de peixes variados, crus, marinado 
em suco de limão.
EBILU 
Enrolado de salmão c/ camarão empanado, pimenta 
e limão. 
EBIRAI 
Um saboroso sushi de camarão empanado  
envolvido com salmão e selado com um toque de 
alho e pimenta.
EMPANADO TSUNAMI
Corte especial de salmão com camarões 
selecionados, empanados e cobertos com cream  
cheese. Acompanha um delicioso molho especial.
INVERTIDINHO DE CAMARÃO 
C/ ovas de arenque e cream cheese.
JOUS
Camarão / Doritos.
MARINADO DA CASA
Finas fatias de peixe cobertas com um delicioso 
molho especial de gengibre.
MARINADO DE SALMÃO C/ MEL 
Cortes finos de salmão ao molho de maracujá e mel
NIGUIRIS
Camarão / Salmão com azeite trufado / Maçaricado 
no alho.
ROASTED DE PEIXE BRANCO
Cortes especiais de peixe branco maçaricado, tarê e 
molho sumissô.
ROASTED NO ALHO
Cortes especiais de peixe variados e maçaricados ao 
alho com limão e shoyu.
ROASTED NO TARÊ
Cortes especiais de peixe maçaricados com tarê e 
geleia de pimenta especial.
SASHIMI NA PEDRA DE SAL 
Finas fatias de peixe cru na pedra de sal, com azeite 
trufado, flor de sal, ovas de arenque e cebolinha.
SASAKI DE TILÁPIA
Cortes finos de tilápia ao molho de limão, azeite 
trufado e flor de sal.

ENTRADAS
SUSHI PÉ DA SERRA 
Enroladinhos de salmão massaricado  com cream
cheese e couve frita, um leve toque  de molho tarê 
e geleia de pimenta. 
TATUZINHO DE SHIMEJI
Delicioso enrolado de salmão massaricado com 
shimeji, cream cheese e um leve toque de tarê e 
geleia de pimenta. 
TENTÁCULO DE LULA DO PACÍFICO
Finas fatias com corte especial de polvo ao molho 
de limão, azeite trufado e flor de sal.



ENTRADAS SUSHIS / SASHIMIS

HOT ROLLS

GOHAN
Arroz japonês simples.

LEGUMES NA CHAPA
Deliciosa chapa de legumes refogados na manteiga.

ROLINHO DE QUEIJO
Delicioso rolinho oriental recheado com queijo e 
orégano.

SHIMEJI
Cogumelos orientais fritos na manteiga. 

TEMPURÁ DE LEGUMES (KAKIAGUE)
Legumes empanados fritos. 

YAKISOBA DE LEGUMES
Macarrão oriental com molho especial e legumes.

YAKISOBA DE SHIMEJI 
Macarrão oriental com molho especial e shimeji.

TEMAKIS
MANGA
Manga cortada em tiras. 

PEPINO C/ MANGA
Pepino e manga em tiras. 

SHIMEJI
Delicioso temaki de shimeji com cream cheese e 
cebolinha.

TEMAKI HOT DE SHIMEJI
Recheio de shimeji com cream cheese, todo 
empanado.

HOSSOMAKI
Arroz e recheios de pepino, manga ou morango, 
envoltos com alga marinha por fora.

JOU
Enrolado de pepino com sabores de maracujá, 
morango ou shimeji.

NIGUIRI
Bolinho de arroz coberto com sabores de brócolis 
ou couve flor empanados.

SASHIMI
Tradicionais cortes de frutas da época.

URAMAKI
Enrolado de arroz oriental com gergelim, recheados  
com pepino, manga ou couve flor empanada.

HOT COUVE
Enrolado de arroz e shimeji  com couve e cream 
cheese.

HOT CREME
Enrolado de arroz e shimeji com couve e cream 
cheese.

HOT SHIMEJI
Enrolado de arroz e shimeji com couve e cream 
cheese.

NACHOS C/ SHIMEJI
Fina massa crocante com shimeji cream cheese e 
cebolinha com molho de geleia de pimenta e Tare.



BATATA FRITA ..........................................R$ 28,90 
BATATA FRITA IMPERIAL .......................R$ 32,90 
Batata frita salteada com alho e cebolinha. 
BOLINHO DE CAMARÃO (10 un) ...........R$ 38,90
BOLINHO DE FRANGO (05 un) ..............R$ 24,90
BOLINHO DE SALMÃO (05 un) .............R$ 28,90
CAMARÃO EMPANADO (10 un) ............R$ 40,90
No coco.
GUIOZA DE BOVINO (05 un) .................R$ 26,90
IKA NO FURAI ...........................................R$ 46,90
LULA C/ SHIMEJI ....................................R$ 50,90
ROLINHO DE QUEIJO C/ ORÉGANO (un) ..R$    7,90 
ROLINHO PRIMAVERA (un) ...................R$    7,90
SHIMEJI ....................................................R$ 38,90
SHIMEJI (1/2 Porção) .............................R$ 30,90
SUNOMONO .............................................R$ 18,90
TEMPURÁ DE LEGUMES (06 un) .........R$ 38,90
TEMPURÁ DE LEGUMES (06 un) .........R$ 46,90
C/ camarão.
TILÁPIA EMPANADA (Porção) ..............R$ 48,90
TROUXINHAS DE CAMARÃO (05 un) ..R$ 42,90
TROUXINHAS DE SALMÃO (05 un) .....R$ 36,90

ENTRADAS

MARINADO DA CASA (20 Cortes) ....... R$ 60,90 
Finas fatias de peixe cobertos com um delicioso 
molho especial com gengibre.
MARINADO DO CHEF (20 Cortes) ....... R$ 70,90 
Cortes especiais de peixe cru fatiado, marinado em 
molho saboroso à base de gengibre com pimenta e 
um molho especial de soja.
MARINADOS DE POLVO (20 Cortes) .. R$ 62,90 
Finas fatias de polvo ao molho de limão, wasabi, 
azeite e gergelim.
NACHOS (10 un) ...................................... R$ 32,90
Massa crocante c/ salmão grelhado, shimeji e cream 
cheese. Crispy de couve, geleia de pimenta e tarê.
ROASTED (10 Cortes) ............................. R$ 42,90 
Sashimi semi-grelhado.
ROASTED NO ALHO (10 Cortes) .......... R$ 42,90 
SASHIMI DE SALMÃO (10 Cortes) ....... R$ 50,90 
Finas fatias de peixe cru na pedra de sal, com azeite 
trufado, flor de sal, ovas de arenque e cebolinha.
SASHIMI DE TILÁPIA (10 Cortes) ........ R$ 42,90 
Finas fatias de peixe cru na pedra de sal, com azeite 
trufado, flor de sal, ovas de arenque e cebolinha.
SASAKI DE SALMÃO (20 Cortes) ........ R$ 58,90
Cortes finos de salmão ao molho de limão, azeite 
trufado e flor de sal.
SASAKI DE TILÁPIA (20 Cortes) .......... R$ 48,90 
Cortes finos de tilápia ao molho de limão, azeite 
trufado e flor de sal.
SUSHI PÉ DA SERRA (08 un) ............... R$ 38,90
Enroladinhos de salmão massaricado com cream 
cheese e couve frita, um leve toque de molho tarê e 
geleia de pimenta. 
TATUZINHO DE SHIMEJI (08 un) ........ R$ 40,90
Delicioso enrolado de salmão massaricado com 
shimeji, cream cheese e um leve toque de tarê e 
geleia de pimenta. 

ENTRADAS
do Chef

JOU DE PEPINO C/ SHIMEJI (Dupla)R$ 10,90 
HOSSOMAKI DE MANGA (08 un) ...... R$ 18,90 
HOSSOMAKI DE PEPINO (08 un) ...... R$ 17,90 
MINI HOT DE SHIMEJI (08 un) .......... R$ 32,90 
NACHOS DE SHIMEJI (10 un) ............. R$ 28,90 
ROLINHO DE QUEIJO C/ ORÉGANO . R$    7,90

VEGETARIANOS

CEVICHE

CEVICHE
CAMARÃO EMPANADO (10 un) ........... R$ 35,90
C/ ovas e cream cheese.
CEVICHE ................................................... R$ 56,90
CEVICHE (1/2 Porção) ............................ R$ 45,90
EBILU (08 un) .......................................... R$ 31,90
Enrolado de salmão c/ camarão empanado,       
pimenta e limão. 
EBIRAI (08 un)......................................... R$ 31,90
Um saboroso sushi de camarão empanado envolvido 
com salmão e selado com um toque de alho e pimenta.
ENTRADA SUSHI .................................... R$ 39,90
4 crepes, 5 hot harumaki e 10 nachos. 
INVERTIDINHO DE CAMARÃO (08 un) R$ 39,90
C/ ovas de arenque e cream cheese. 

INVERTIDINHO DE CAMARÃO

SHIMEJI ................................................. R$ 38,90
SHIMEJI (1/2 Porção) .......................... R$ 30,90  
SUNOMONO .......................................... R$ 18,90 
TEMPURÁ DE LEGUMES (06 un) ...... R$ 38,90 
YAKISOBA DE SHIMEJI (400g) .......... R$ 34,90 
YAKISOBA DE SHIMEJI (800g) ......... R$ 42,90 

20 Cortes) .. R$ 62,90 

Porção
 ..........................................



CAMARÃO ......................................................R$ 38,90
Perfeitos camarões cozidos com pepinos 
em tiras.
CAMARÃO EMPANADO ..............................R$ 38,90
Saborosos camarões empanados fritos, 
com cream cheese e cebolinha.
CAMARÃO TAI ...............................................R$ 38,90
Picante com pimenta especial e pepino.
DO CHEF  ........................................................R$ 38,90
Salmão, skin, ovas de arenque, cream 
cheese e crispy. 
EBITEM ...........................................................R$ 38,90
Saborosos camarões empanados fritos, 
ao molho de maionese e ovas de arenque.
EBITEM SPICY ..............................................R$ 38,90
Saborosos camarões empanados, fritos, 
ao molho picante e ovas de arenque.
OVAS DE ARENQUE .....................................R$ 42,90
Saborosas ovas de arenque diretamente 
do mar Báltico.
POLVO .............................................................R$ 40,90
Saborosas fatias de polvo.
PARDAL ESPECIAL (até 3 ingredientes) ..R$ 50,90
Atum, camarão, ovas, peixe branco, polvo, salmão.

TEMAKIS
Especiais

CARPACCIO

JOU (30 Cortes/3 Tipos de Peixes) .... R$ 83,90 
NAMI (20 Cortes/3 Tipos de Peixes) . R$ 67,90 
SASHIMI ATUM (06 Cortes) ................ R$ 30,90 
SASHIMI PEIXE BRANCO (06 Cortes)R$ 27,90 
SASHIMI POLVO (06 Cortes) ............... R$ 37,90 
SASHIMI SALMÃO (06 Cortes) ........... R$ 29,90 

SASHIMIS

TEMAKI DE POLVO

com cream cheese e cebolinha.
 ...............................................

TEMAKIS
SALMÃO COMPLETO C/ DORITOS .. R$ 34,90
Delicioso salmão batido com cream 
cheese, cebolinha e Doritos.

SALMÃO GRELHADO .......................... R$ 34,90
Saboroso salmão grelhado coberto 
com molho tarê especial.

SALMÃO SPICY .................................... R$ 34,90
Saboroso salmão com cebolinha e pimenta 
tabasco ou dedo de moça.

SALMÃO TATAKI .................................. R$ 34,90
Corte especial do salmão batido com 
cebolinha salpicada e gari.

SALMÃO TURBO .................................. R$ 34,90
Salmão batido ou com um toque de wasabi, 
pimenta tabasco e dedo de moça.

SHIMEJI EMPANADO ......................... R$ 32,90
Shimeji com cream cheese todo empanado.

SKIN COMPLETO ................................. R$ 25,90
Saborosa pele de salmão grelhada com 
cream cheese e salpicado com cebolinha.

COMBO 2 TEMAKIS ............................ R$ 45,90
Califórnia, kani ou skin.

ATUM COMPLETO ............................... R$ 35,90
Saboroso atum batido ou em cubos 
salpicados com cebolinha, cobertos 
com maionese ou cream cheese.

ATUM SPICY ......................................... R$ 35,90
Atum batido ou em cubos com pimenta 
tabasco ou dedo de moça.

ATUM TURBO ....................................... R$ 35,90
Cubos deliciosos de atum com um toque 
de wasabi, pimenta tabasco e dedo de moça.

CALIFÓRNIA  ........................................ R$ 24,90
Pepino, kani e manga cortados em tiras.

KANI KAMA ........................................... R$ 24,90
kani com pepino cortados em tiras.

PARDAL (Até 03 ingredientes)  ......... R$ 40,90
Salmão, atum, peixe branco, kani, skin e manga.

PEIXE BRANCO COMPLETO .............. R$ 31,90
Agulhão ou tilápia batidos ou em cubos, 
salpicados com cebolinha, cobertos com 
maionese ou cream cheese.

SALMÃO C/ SHIMEJI .......................... R$ 33,90
Salmão batido c/ cogumelos orientais 
tradicionais refogados na manteiga 
com cream cheese.

SALMÃO COMPLETO .......................... R$ 34,90
Delicioso salmão batido ou em cubos c/ cream 
cheese ou maionese especial e cebolinha salpicada.

com maionese ou cream cheese.

cebolinha salpicada e gari.

tabasco ou dedo de moça.
com molho tarê especial.

SALMÃO C/ CAMARÃO EMPANADO  .......R$ 36,90
Cubos de salmão com saborosos 
camarões empanados fritos.
SICILIANO ......................................................R$ 36,90
Tilápia , azeite trufado  e raspas de limão
 siciliano.
TEMAKI HOT ROLL .......................................R$ 36,90
Salmão grelhado, todo empanado e 
cream cheese.
TSUNAMI  ......................................................R$ 38,90
Corte especial de salmão empanado com 
camarão, cream cheese e molho tarê.

ao molho de maionese e ovas de arenque.
 ..............................................



HOT ROLLS
Recheio da sua preferência envolvido com arroz oriental tradicional, uma fina camada de alga, empanado e frito.

CAMARÃO (08 Un.) .............................. R$ 41,90 
Cream cheese e cebolinha.

EMPANADO ALEX (05 Un.) ................. R$ 35,90 
Corte especial de salmão empanado com
kani e cebolinha, recheado com cream cheese. 

EMPANADO TSUNAMI (05 Un.) ........ R$ 41,90 
Corte especial de salmão com camarões
selecionados, empanados e cobertos 
com cream cheese. Acompanha um 
delicioso molho especial.

ESPECIAL (08 Un.) ............................... R$ 46,90 
Salmão, kani, camarão, cream cheese e 
couve por cima.

KANI (08 Un.) ........................................ R$ 32,90 
Cream cheese e cebolinha.

MINI HOT DE SHIMEJI (08 Un.) ......... R$ 32,90 
Arroz, shimeji e cream cheese. 

MINI HOT COUVE (08 UN.) ................. R$ 35,90
Salmão, kani, cream cheese e couve por cima. 

SALMÃO (08 Un.) ................................. R$ 40,90 
Cream cheese e cebolinha.

HOSSOMAKIS (08 unid)

Recheio de sua escolha, envolto por camada de 
com arroz oriental tradicional, com alga por fora

URAMAKIS (08 unid)

Recheio de sua escolha, envolto por uma fina 
camada de alga com arroz oriental tradicional ao 
redor de alga, salpicado com gergelim.

ATUM / TEKKAMAKI ........................... R$ 21,90 
CAMARÃO / EBIMAKI ......................... R$ 23,90 
KANI / KANIMAKI  ............................... R$ 18,90
PEPINO / KAPPAMAKI  ...................... R$ 17,90
SALMÃO / SHAKEMAKI  .................... R$ 21,90
SKIN / SKINMAKI ................................ R$ 18,90

ATUM ..................................................... R$ 29,90 
CALIFÓRNIA ......................................... R$ 21,90
Recheio de kani, manga e pepino. 

ESPECIAL EBITEN ............................... R$ 37,90
Suculento camarão empanado, envolvido 
por ovas especiais de arenque.

ESPECIAL SALMÃO GRELHADO ...... R$ 33,90 
C/ ovas especiais de arenque e molho
tarê tradicional. 

FILADÉLFIA .......................................... R$ 27,90 
Recheio de salmão grelhado com cream 
cheese e cebolinha. 

SALMÃO ................................................ R$ 27,90 
SKIN ....................................................... R$ 19,90



COMBINADO DO CHEF (33 Un.).............................................................................................. R$ 84,90
10 sashimis variados, 5 sashimis maçaricados, 2 pé de serra, 2 pé de serra com shimeji, 2 ebilu, 
2 ebirai, 2 niguiris de camarão, 2 niguiris de salmão com azeite trufado e raspas de limão siciliano, 
2 invertido de camarão com ovas de arenque, 2 jou de maracujá e 2 jou de morango.

COMBINADO JOU (12 Un.)....................................... ................................................................ R$ 45,90
2 jou de salmão, 2 jou de shimeji, 2 jou de doritos, 2 jou maçaricado, 2 jou de maracujá e 
2 jou de morango.

COMBINADO NADA CRU (20 Un.)....................................... ................................................... R$ 89,90
8 hot rolls, 4 niguiri maçaricado, 4 jou maçaricado, 2 pé de serra, 2 uramaki de salmão grelhado.

COMBINADO S/ ARROZ (24 Un.)....................................... .................................................... R$ 95,90
10 sashimis variados, 2 sushis especiais (ovas com nori ou tsunami), 2 pé de serra, 2 ebilu, 
2 tatuzinho de shimeji, 2 jou couve sem arroz e 4 hot rolls sem arroz.

ESPECIALIDADES I (16 Un.)..................................................................................................... R$ 50,90
Jou (1 salmão, 1 shimeji), Niguiris (1 atum, 1 branco, 1 camarão, 1 kani, 2 salmão) e Hot Rolls 
diversos (8).

ESPECIALIDADES II (32 Un.)....................................... ............................................................ R$ 65,90
Jou (2 ovas de arenque, 2 salmão, 2 shimeji), Niguiris (2 atum, 2 branco, 2 camarão, 2 kani, 
2 salmão) e Hot Rolls diversos (16).

TRADICIONAL I (16 Un.).......................................... .................................................................. R$ 54,90
Jou (1 salmão, 1 shimeji), Niguiris (1 atum, 1 branco, 1 camarão, 1 kani, 2 salmão), Urumakis (4) e 
Hossomakis (4).

TRADICIONAL II (32 Un.)......................................... ................................................................. R$ 84,90
Jou (2 ovas de arenque, 2 salmão, 2 shimeji), Niguiris (2 atum, 2 branco, 2 camarão, 2 kani, 2 salmão), 
Urumakis (8) e Hossomakis (8).

JOU DE ATUM  ...................................... R$ 10,90
JOU DE CAMARÃO ............................... R$ 13,90
JOU DE DORITOS ................................. R$   9,90
JOU DE MARACUJÁ ............................. R$   9,90
JOU DE MORANGO .............................. R$   9,90
JOU DE SALMÃO .................................. R$   9,90
JOU DE SHIMEJI .................................. R$   9,90
JOU DE OVAS DE ARENQUE .............. R$ 13,90
NIGUIRI DE ATUM ................................ R$ 10,90
NIGUIRI DE CAMARÃO ........................ R$ 10,90
NIGUIRI DE KANI .................................. R$   7,90 
NIGUIRI DE PEIXE BRANCO ............... R$   8,90
NIGUIRI DE SALMÃO ........................... R$   8,90
NIGUIRI DE SALMÃO ............................ R$   9,90
Massaricado c/ alho.

NIGUIRI DE SALMÃO ............................ R$   9,90
C/ azeite trufado e raspa de limão siciliano.

NIGUIRI DE SKIN .................................. R$   7,90 

DUPLAS DE

SUSHI JOU DE MARACUJÁ

COMBINADOS DE SUSHI



800g

CAMARÃO ..........................R$ 42,90 R$ 56,90
CARNE E FRANGO ............R$ 36,90 R$ 42,90
ESPECIAL*..........................R$ 45,90  R$ 57,90
FRUTOS DO MAR* ...........R$ 48,90 R$ 60,90
LEGUMES ...........................R$ 26,90 R$ 34,90
SHIMEJI .............................R$ 34,90 R$ 42,90

YAKISSOBA
Macarrão oriental com legumes, verduras e/ou 
carne de sua escolha com um delicioso molho.

400g

*ESPECIAL (camarão, carne e frango).

*FRUTOS DO MAR (camarão, kani, lula, polvo e salmão). 

GRELHADOS 

TEPPAN DE ANCHOVA* ..................... R$ 46,90
TEPPAN DE FILET ............................... R$ 58,90
TEPPAN DE FRANGO ......................... R$ 42,90
TEPPAN DE LULA ................................ R$ 52,90
TEPPAN DE SALMÃO* ....................... R$ 60,90
TEPPAN DE TILÁPIA* ......................... R$ 46,90

Acompanha arroz oriental tradicional, legumes e 
missoshiro com tofu. *Podem conter espinhas.

GOHAN .................................................. R$ 10,90
MISSOSHIRO........................................ R$ 10,90 
YAKIMESHI PADRÃO .......................... R$ 22,90 
YAKIMESHI GRANDE  ......................... R$ 28,90 

ACOMPANHAMENTOS

MILANESA

BIFUN KATSU / FILÉ MIGNON ......... R$ 56,90
CHICKEN KATSU / FRANGO .............. R$ 44,90
SALMON KATSU / SALMÃO ............. R$ 57,90

Acompanha legumes, gohan e missoshiro.

COMBO ALEGRIA  ....................................... R$ 32,90
1 mini yakisoba de carne e frango (sem legumes), 
batata palito e 5 nuggets + 1 sobremesa*.

COMBO FELICIDADE  ................................. R$ 32,90
2 rolinhos (queijo ou primavera), batata palito e 10 
bolinhas de frango empanado + 1 sobremesa*.

COMBO KIDS ............................................... R$ 32,90
6 nuggets e 6 batatas de carinha + 1 sobremesa*.

COMBINADOS

ESPECIALIDADE I (24 Un.) ................ R$ 69,90
Jou (1 salmão), Niguiris (1 atum, 1 branco, 1 camarão, 
1 kani, 1 salmão) e Hot Rolls diversos (8).

+ 10 cortes de sashimi.

ESPECIALIDADE II (43 Un.) ............... R$ 100,90
Jou (2 ovas de arenque), Niguiris (2 atum, 2 branco, 
2 camarão, 2 kani, 2 salmão) e Hot Rolls diversos 
(16).

+ 15 cortes de sashimi.

ESPECIALIDADE III (75 Un.) .............. R$ 182,90
Jou (3 ovas de arenque, 3 salmão), Niguiris (3 atum, 
3 branco, 3 camarão, 3 kani, 3 salmão) e Hot Rolls
diversos (24).

+ 30 cortes de sashimi.

ESPECIALIDADES TRADICIONAIS

TRADICIONAL I (24 Un.) ..................... R$ 75,90
Jou (1 salmão), Niguiris (1 atum, 1 branco, 1 camarão, 
1 kani, 1 salmão), Hossomakis (4) e Urumakis (4).

+ 10 cortes de sashimi.

TRADICIONAL II (43 Un.) .................... R$ 113,90
Jou (2 ovas de arenque), Niguiris (2 atum, 2 branco, 
2 camarão, 2 kani, 2 salmão), Hossomakis (8) e 
Uramakis (8).

+ 15 cortes de sashimi.

TRADICIONAL III (75 Un.) ................... R$ 188,90
Jou (3 ovas de arenque, 3 salmão), Niguiris (3 atum, 
3 branco, 3 camarão, 3 kani, 3 salmão), Hossomakis 
(8) e Urumakis (16).

+ 30 cortes de sashimi.

VEGETARIANO

VEGETARIANO (24 UN.) ...................... R$ 52,90

2 hot couve, 2 hot shimeji, 2 jou de pepino com 
shimeji, 2 niguiri de brócolis, 2 niguiri de couve flor 
empanada, 4 hossomaki de morango, 4 uramaki de 
pepino com manga e 6 sashimi de kiwi.

*1 bola de sorvete ou rolinho (doce de leite / romeu e julieta).



BEBIDAS CERVEJAS

ÁGUA MINERAL .................................... R$   8,90
ÁGUA MINERAL C/ GÁS ...................... R$   9,90 
ÁGUA DE COCO ..................................... R$   8,90
BANCHÁ GELADO (Batido c/ Limão) R$ 11,90
LIMONADA SUÍÇA ................................ R$ 17,90 
REFRIGERANTE (Lata) ........................ R$ 10,90
SUCO MISTO (2 Sabores) ................... R$ 19,90 
SUCO NATURAL .................................... R$ 16,90
Abacaxi, abacaxi com hortelã, frutas vermelhas, 
laranja, limão, maracujá, e morango. 
SUCO ESPECIAL ................................... R$ 21,90
Batido com fruta e água de coco. 
RED BULL ............................................... R$ 15,90 
RED BULL TROPICAL ........................... R$ 15,90 

Long Neck
 
CORONA ................................................. R$ 16,90
HEINEKEN.............................................. R$ 16,90
HEINEKEN S/ ÁLCOOL ........................ R$ 15,90
STELLA ARTOIS .................................... R$ 16,90

600 ml 

ORIGINAL ............................................... R$ 20,90
HEINEKEN.............................................. R$ 21,90

CACHAÇAS SAQUÊS

CACHAÇA BELARMINO (Dose) .......... R$ 6,90 
CACHAÇA SAGATIBA (Dose) .............. R$ 9,90
CACHAÇA SÃO FRANCISCO (Dose) .. R$ 8,90
CACHAÇA SELETA (Dose) ................... R$ 10,90

SAQUÊ HOT (Dose) .............................. R$ 25,90
SAQUÊ NACIONAL (Dose)................... R$ 25,90
SAQUÊ NACIONAL (Garrafa) .............. R$ 69,90

DESTILADOS

CONHAQUE DREHER (Dose) .............. R$   7,90
GIN (Dose) .............................................. R$ 21,90
VODKA ABSOLUT (Dose) .................... R$ 18,90
VODKA SMIRNOFF (Dose) .................. R$ 14,90
WHISKY BLACK LABEL (Dose) ........... R$ 25,90
WHISKY RED LABEL (Dose) ............... R$ 19,90

RESERVADO CAB. SAUVIGNON ....... R$ 84,90
C/ taninos densos, cor profunda e complexos 
aromas de frutas como ameixa e cassis. 

RESERVADO MERLOT ........................ R$ 84,90
C/ aromas de frutas vermelhas e notas de pimenta 
e tostado, taninos suaves e boa persistência.

RESERVADO ROSE ............................. R$ 84,90
C/ carácter frutado que realça o morango, lichia 
e toranja. Na boca amigável, fresco e equilibrado.

RESERVADO SAUVIGNON BLANC .. R$ 84,90
C/ aromas e paladar de frutas cítricas, corpo leve 
e fresco com notas ervais.

Vinhos

CHÁ REFIL (PRETO OU VERDE)  ........ R$ 26,90
Consulte as essências disponíveis. 

CAFÉ................................................. R$   5,20

SODA ITALIANA .................................... R$ 23,90
Consulte as essências disponíveis. 

Obs: não pode ser compartilhado.


